
               Veronika, der … ist da
Pünktlich zum kalendarischen Frühlingsanfang zeigte sich 
der Lenz von seiner besten Seite. Das weckt Hoffnung 
auf mehr, auch wenn der April noch die ein oder andere 
Überraschung bereithalten sollte. Wir haben wieder gesi-
chtet und verkostet, was Sie bei steigenden Temperaturen 
und längeren Tagen tralala singen lässt.

Ihr Tor zum Meer – Poderi Parpinello
Lust auf Meer? Dann stoßen Sie mit einer Flasche Vermentino 
der Familie Parpinello doch einfach das Tor zum Meer auf, 

denn nichts anderes bedeutet sein Name „Janna e 
Mare“ im sardischen Dialekt. Halten Sie Ihr 
Ohr ans Glas, dann hören Sie viel-
leicht noch das Geschrei der Möwen, 
die über die Weinberge an den 

Klippen im äußersten Nord-
westen Sardiniens fliegen. In 
der Nase empfangen Sie Aro-
men von exotischen Früchten 
und feine Zitrusnoten und am 
Gaumen spüren Sie die typ-
ische milde Frische der Reb-
sorte. Nach Sonnenuntergang grüßt 
dann der vollmundige Rote Cannonau 
di Sardegna von der Insel.

■ Preis je Flasche: 9,80 € (13,07 €/1 l) 

Applaus, Applaus – Domaine Saint-André
Vor ein paar Jahren haben Xavier Roger und Cedric Duquenoy 
die Domaine Saint-André am Étang de Thau übernommen 
und schon mit ihren ersten Weinen viel Applaus und Begeis-
terung bei uns geerntet. Vor allem ihr Chardonnay hat dabei 
einen kometenhaften Sonderstatus eingenommen. 
Mit seiner beeindruckenden Fülle und expressiven 
Frucht von reifen gelben Früchten, um die sich Aro-
men von Vanille, Honig und kandierten Maronen 
weben, lässt er unmittelbar an die großen Vertreter 
burgundischer Herkunft denken. Ein beeindrucken-
des Statement dieser Rebsorte und fest in unserem 
Sortiment angekommen. Nach dem großen Er-
folg der ersten beiden Jahrgänge folgt nun nicht 
nur „aller guten Dinge“ sondern auch eine un-
erwartete Entwicklung. Wir haben gemeinsam 
an der Preisschraube gedreht, um diesen herr-
lichen Tropfen alltagstauglich zu machen. Mehr 
Wein fürs Geld bekommen Sie nicht.
■ Preis je Flasche: 12,50 € (16,67 €/1 l)

Sehnlichst erwarteter, dufter Rosé – 
Les Celliers Jean d'Alibert
Endlich ist er wieder da! Nach überragender Reso-
nanz und schnellem Ausverkauf im letzten Jahr steigt 
auch beim frischen 2024er aus dem Glas der verlock-
ende Duft von frischen roten Früchten, hellen Blüten 
und Wildkräutern – kurz gesagt „Les Parfums du 
Midi“, wie die Genossinnen und Genossen der 
Celliers Jean d'Albert ihren Rosé aus 100 Prozent 
Grenache tauften. Sein erfrischender Auftritt am 
Gaumen mit viel Saft und dem gleichen Aro-
menspektakel weckt Erinnerungen an den letz-
ten Urlaub und macht ihn zum idealen Aperitif 
für die ersten Abende im Freien, aber auch zum 

willkommenen Begleiter von leichten Salaten und 
vegetarischen Antipasti. Am besten streamen Sie dazu 
noch den Gesang der Zikaden auf die heimische Par-

zelle. Öffnen, genießen, wiederholen …
■ Preis je Flasche: 9,80 € (13,07 €/1 l)

Neues aus der Pfalz
Was gibt es Neues in Kleinfischlingen? 
Philipp Müller und Jochen Laqué, die 
ihr Weingut „GutvonBeiden“ 2013 

gegründet hatten, haben sich in Freundschaft 
getrennt. Jochen geht jetzt „nicht Wein“-

Wege und wir wünschen Ihm viel Glück. Um es 
abzukürzen ... Wir haben mit Philipp Müller lange 

beraten, probiert und uns für die weitere Zusammenar-
beit viel Gutes vorgenommen. Und als kleinen Vorge-
schmack stellen wir Ihnen einen neuen Wein vor: Den 
frisch-gefüllten Weißburgunder, der uns mit seinem 
harmonischen Duft von reifem Kernobst überzeugt hat. 
Frisch, rund und einfach lecker! Danke dafür Philipp.
■ Preis je Flasche: 7,95 € (10,60 €/1 l)

Feuer und Flame – Black Blaze GSM
Ein Roter aus der Champions-League zum Region-
al-liga-Preis?! Absolut! Die Tage des Winters sind 
gezählt, daher wollen wir Ihnen für die letzten küh-
leren Abende noch einen absoluten Preis-Genuss-
Tipp ans Herz legen. Tiefes Rot mit einem Hauch 
von violetten Reflexen. Ein ungemein saftiger und 
weicher Rotwein mit einem einnehmenden Aro-
ma von Schwarz-kirsche, Zeder und Pflaume, 
dazu Anklänge von Rosmarin und schwarzen 
Oliven. Am Gaumen saftig und konzentriert mit 
wunderbar weichen Tanninen. Bitte einkellern. 
■ Sonderpreis je Flasche: 6,95 € statt 9,95 €  
   (13,07 €/1 l)
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Erhältlich als Probierpaket* 
6er 53,00 €statt 56,80 € 

12er 100,00 € statt 113,60 €

Probierpaket* zum Sonderpreis · Falls Sie in Ruhe zu Hause probieren möchten, nur zu! Das Paket ist als 6er oder 12er erhältlich. Sie haben 
die Wahl: 6er-Probierpaket 53,00 €, 12er-Probierpaket 100,00 € (frei Haus) · Hotline: 0201-841322 oder info@weinhof-ruettenscheid.de 
*Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket!

Alle
Weine ab2.4.2025erhältlich!
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Weinhof Rüttenscheid
Fridtjof-Nansen-Straße 16-18 · 45131 Essen · Telefon 0201-841322 · Fax 0201-841323

www.weinhof-ruettenscheid.de

Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, dem 12. April 2025 servieren wir Ihnen zu einem Glas 
„Cannonau di Sardegna“ einen KLASSIKER der französischen Küche:  

Boeuf Bourguignon 
mit Pommes mousseline

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches Baguette 
inklusive 22,50 €. Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 15.00 Uhr. 

Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322
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Traum-Duo – Gröhl und Scheurebe
Johannis Gröhl hat es wieder getan! Nachdem der junge Spross des Traditions-
weinguts 2023 beim „Internationalen Scheureben-Preis“ abgeräumt hat war 
seine trockene Interpretation der Scheurebe in aller Munde. Seine Variante 
dieser an Bukett nicht armen Rebsorte zaubert beim ersten Riechen direkt 
ein Lächeln ins Gesicht. Sowohl in der Nase als auch am Gaumen liefert die 
„Scheu“ volle, saftige Fruchtaromen von Pfirsich und Johannisbeeren. Der 
perfekte Wein für einen schönen Abend mit Freunden, zu asiatischer Küche 
oder einfach als Solist auf der Terrasse. Alle 13 Generationen seit 1625 
dürften Hut und die Korken ziehen.

Unser Tipp: Probieren Sie bei uns auch seinen Secco alkoholfrei! 

■ Preis je Flasche Scheurebe/Secco alkoholfrei: 10,95 € (14,60 €/1 l)
   Achtung: Nicht im Probierpaket enthalten!

 UNSER BESONDERER TIPP 

Alle
Weine ab2.4.2025erhältlich!


