
Mur-Mur-Ium Elephant Ventoux
Für uns definitiv einer der „Big-Five“ der Winzerfamilie 
Pichon ist ihr als Ventoux AOP klassifizierter Rotwein 
aus dem südlichen Rhônetal, der so mächtig ist wie das 
stolze Tier, das sein Etikett ziert. Der rote „Elephant“ 
aus 80 Prozent Syrah- und 20 Prozent Grenache-
Trauben, die erst sehr ausgereift gelesen werden, 
überzeugt ebenso mit Kraft wie mit Charme. Den 
Gaumen hüllt er in eine unglaublich dichte Textur 
mit konzentrierter Frucht und feiner Lakritznote. 
Der Nase bietet er ein Aromen-Festival mit einem 
intensiven Duft von Brombeeren und Cassis bis 
hin zu Schokolade und gerösteten Kaffeebohnen. 
Ein im wahrsten Wortsinn „großer“ Wein mit ei-
nem erstklassigen Preis-Qualitäts-Verhältnis.

■ Preis je Flasche: 13,95 € (18,60 €/1 l) 

„Mann vor Ort“ 
Sainte-Lucie d'Aussou – La Dauphine
Die Freunde warmer, vollmundiger Rotweine 
wissen es: Jean-Paul Serre ist kein großer al-
ter Mann des französischen Kinos, sondern ein 
begnadeter Winzer aus dem Corbières. Sein 
ganzes Arbeitsleben lang hat Jean-Paul Serre als 
Wirtschaftsjurist die Schäfchen von Banken und Ver-
sicherungen ins Trockene gebracht. Seit mehr als zehn 

Jahren kümmert er sich nun um seine Reben. Davon 
gibt’s auf seiner Domaine Sainte Lucie d’Aussou genug. 
Das Weingut im Bereich der Appellation Corbières hat er 
als sein persönliches Modell von Altersteilzeit erworben. 

Mit letzterer will es allerdings nicht so recht klappen, 
denn als Erfolgsmensch will er nicht einfach nur Wein 
machen. Es sollte schon etwas Besonderes sein. La 
Dauphine, die Thronfolgerin, macht ihrem Namen alle 
Ehre und reiht sich ein in eine Reihe hervorragender 
Weine des Château. Die Cuvée aus Carignan, Syrah 
und Grenache überzeugt mit üppiger Frucht, feinen 
Würznoten, viel Saft am Gaumen und weichen Tan-
ninen. Beste Bedingungen für Trinkvergnügen.

■ Preis je Flasche: 10,95 € (14,60 €/1 l)

Altmeister – Bodegas Ugalde
Es müssen ja nicht immer die Shootingstars sein. Die Bodegas 
Ugalde gehört zu den  Ältesten Weingütern der Rioja, und ihr 
Gründer Felipe Ugalde baute hier schon Wein an, lange bevor 

das Anbaugebiet in den Rang einer DO erhoben 
wurde. Esperanza Elías, die heute das Gut in Viana 
am Nordufer des Ebro als Önologin leitet, hat sich den 
Ehrgeiz des Gründers zu eigen gemacht, es unter die 
besten Erzeuger des Landes zu bringen. Kein anderer 

konnte in unserer letzten Spanien-Verkostung mit 
solch durchgängig hohen Bewertungen überzeu-
gen. Die Crianza aus 80 Prozent Tempranillo, 15 
Prozent Garnacha und fünf Prozent Mazuello 
hüllt sich dank zwölfmonatigem Ausbau im Bar-
rique ganz in Samt und Seide. Schon das Bukett 
von reifen Kirschen, schwarzen Beeren, Zimt und 
Butterkaramell lässt Spanien-Herzen höher schla-
gen. Am Gaumen glänzt er mit der komplexen 
Frucht und Kraft eines klassischen Rioja.

■ Preis je Flasche: 11,50 € (15,33 €/1 l)

Anima Sana In Corpore Sano –  
Weingut Lorenz
Deutschland liegt beim Stichwort 

„Merlot“ für die meisten Weinfreunde 
immer noch nicht wirklich „Nahe“, aber 
genau dort haben wir einen gefunden, 

der seinen französischen Cousins durchaus 
den Platz in Ihren Gläsern streitig machen 
kann. Denn der 2022er Merlot „Blanc de 

Noir“ von Ulrich Lorenz aus Bad Kreuznach ist 
eine perfekte Balance von Körper, Mineralik und Fi-
nesse. Seine Aromen von gelben und roten Früchten 
lassen ihn nicht sofort als Vertreter seiner Rebsorte 
erkennen, bringen aber ungeahnt hohen Trinkgenuss. 

■ Preis je Flasche: 8,95 € (11,93 €/1 l)

Versuchung – Azienda Agricola Il Paradiso
Lüften wir eines der letzten Geheimnisse, die Postanschrift des 

Paradieses: Loc. Strada 21a in 53037 San Gimignano. 
Seit mehr als 30 Jahren bewohnen und bewirtschaften 
Graziella Capelli und Vasco Cetti ihren Paradiesgar-
ten, die Azienda Agricola Il Paradiso vor den Toren 

San Gimignanos. Und ganz im Sinne des elysisch-
en Namens sind auch Ihre Weine wahre Verfüh-
rungskünstler, denen wir seit Jahren nicht wid-
erstehen können. Auch der neue Jahrgang Ihres 
Chianti Colli Senesi, 100 Prozent Sangiovese mit 
satter Kirschfrucht, einem Touch Kakao und einem 
delikaten Gerüst reifer Tannine entfesselte bei uns 
wieder pure Begeisterung und hinterließ nach der 
Verkostung so manches sehnsüchtige Lächeln.

■ Preis je Flasche: 11,80 € (15,73 €/1 l)
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Erhältlich als Probierpaket* 
6er 58,00 €statt 62,70 € 

12er 110,00 € statt 125,40 €

Probierpaket* zum Sonderpreis · Falls Sie in Ruhe zu Hause probieren möchten, nur 
zu! Das Paket ist als 6er oder 12er erhältlich. Sie haben die Wahl: 6er-Probierpaket 
58,00 €, 12er-Probierpaket 110,00 € (frei Haus) · Hotline: 0201-841322 oder 
info@weinhof-ruettenscheid.de · *Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket!

Alle
Weine ab8.2.2024erhältlich!
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Weinhof Rüttenscheid
Fridtjof-Nansen-Straße 16-18 · 45131 Essen · Telefon 0201-841322 · Fax 0201-841323

www.weinhof-ruettenscheid.de

Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, den 17. Februar 2024, servieren wir Ihnen zu einem 
Glas „La Dauphine“ von der Domaine Sainte-Lucie d’Aussou:

In Portwein geschmorte Ochsenbäckchen 
auf Kartoffel-Pastinaken-Stampf mit 

glasiertem Mandel-Rosenkohl

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches 
Baguette inklusive 22,00 €. Die Veranstaltung dauert von 

11.00 bis 15.00 Uhr. Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze 
und Portionen begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée
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EIN »OFFRE SPECIALE« 
URALTER WINZERFREUNDE
Seit mehr als drei Jahrzehnten sind wir schon Anhänger der wunderbar frischen 
und aromareichen Weißweine der Kooperative Producteurs Plaimont und ihr 
Kultwein „La Colombelle“ befindet sich zuverlässig in der Spitze unserer Genuss- 
und Verkaufsstatistik. 

Als „Danke Schön“ für unseren langen, gemeinsamen Weg haben uns die Genos-
sen aus d’Artagnan‘s Heimat einen weiteren großen Wurf in puncto Weiß-
weinvergnügen vorgestellt. Ein Sauvignon im unverwechselbaren Stil, mit 

frischen Zitrusnoten, Anklängen heller Blüten und reichlich saftigem 
Finale. Touché! 

■ Einführungspreis je Flasche: 5,55 € (7,40 €/1 l) statt 7,50 € !!!26%
RABATT

Alle
Weine ab8.2.2024erhältlich!


