
Ein Hoch auf den August
Der Sommer war bisher durchaus abwechslungsreich und 
hat es hier und da auch mal krachen lassen. Aber jetzt 
kann er noch einmal richtig Gas geben. Mit unserer Wein-
auswahl für den August können Sie auf jedes Hoch an-
stoßen, sind aber auch für Überraschungen vom Nord-
atlantik gewappnet.

Belebend – Domaine Biscaye
Emmanuel Biscaye führt das Familienweingut am Stadtrand von 
Montpellier jetzt in der vierten Generation. Vor vier Jahren be-
gann er mit der Umstellung auf organischen Weinbau und be-

grünte seine kompletten Rebflächen. „Das bringt wie-
der Leben in den Boden und ist gut für 
die Qualität meiner Weine“, meint 
er. Eine ganze Menge Leben steckt 
schon in seinem Chardonnay, 
der mit seiner betörenden Nase 
von Ananas, Zitrusfrüchten 
und Akazienblüten und 
seiner mundfüllenden Frucht 
niemand kaltlässt. Und auch 
sein Syrah Rosé weckt mit 
seiner erfrischenden Art nach ge-
taner Arbeit die Lebensgeister.

■ Preis je Flasche Chardonnay/Rosé: 
9,95 € (13,27 €/1 l) 

Nachhaltig erröten – Weingut Egon Schmitt
Piwis sind für junge Winzer wie Jochen Schmitt die 
Weine der Zukunft. Neue Rebsorten also, die mit ihrer 
natürlichen Widerstandsfähigkeit gegen Pilzbefall und 
Anpassungsfähigkeit an Klimaschwankungen mehr 
Nachhaltigkeit und Ressourcenschonung im Wein-
bau versprechen. Jochens weißen Sauvignac haben 
wir unlängst schon vorgestellt und jetzt können 
wir Ihnen den Premierenjahrgang seines Laurot 
Rosé präsentieren. Seine animierende Frucht von 
dunklen Waldbeeren, sein deutlicher Tannin-Kick 
und seine dezente Restsüße bilden einen kraftvol-
len Dreiklang, mit dem Sie den Feierabend ein-
läuten können.

■ Preis je Flasche: 12,95 € (17,27 €/1 l)

Meer geht nicht – Costallegra
Wenn beim Urlaub auf Gran Terrassia das 
Meer in weiter Ferne scheint, dann stellen Sie 
es einfach auf den Tisch. Der Grillo der Familie  
Cottone scheint die Sonne, den Wind und 
die salzhaltige Luft an der Westküste Siziliens 
förmlich aufgesogen zu haben. Aus dem Glas 
steigt zudem noch der für die Insel typische 
Duft von frischen Zitronen und Jasmin, aber 
auch von tropischen Früchten in die Nase. Am 
Gaumen zeigt sich der Weiße angenehm leicht 
und ausgewogen und zur Frucht von hellem 
Steinobst gesellt sich eine pikante Salznote. 
Das Rauschen der Brandung müssen Sie aller-
dings separat einspielen.

■ Preis je Flasche: 9,95 € (13,27 €/1 l)

Es ist nie zu spät – Baglio Oro
Selbst uns war die Rebsorte Zibibbo bislang 

nicht wirklich geläufig und das erwies 
sich in der Verkostung als Versäum-

nis. Wie uns Francesco Laudicina ver-
sicherte, handelt es sich um einen der 

aromatischsten Weißweine Siziliens. Unsere 
Nasen können das nur bestätigen. Die 
empfängt der trockene Weiße mit einem 

Bukett von Orangenblüten, Jasmin, kandierten 
Früchten und Rosinen. Am Gaumen setzt er das Spe-
ktakel fort und zeigt eine beeindruckende Länge. Als 
Aperitif verstrickt er die Sinne in eine anhaltende Kon-
versation, kann aber auch als Essensbegleiter zu Fisch 
und hellem Fleisch überzeugen.

■ Preis je Flasche: 11,50 € (15,33 €/1 l)

Über Geschmack … – Vignobles Fontan
… lässt sich bekanntlich streiten, über den Wein 
nicht. Das Etikett ist wohl eher was für zart be-
saitete Metall-Fans, aber der Wein dahinter ist 

einfach klasse. Frucht und Saft am Gaumen – 
Sylvain Fontans Weißer aus Sauvignon und 
Gros Manseng geizt mit beidem nicht. Aro-
men von Schwarzen Johannisbeeren, Birnen, 
Pfirsichen, Ananas und anderen exotischen 
Früchten ranken sich um einen kraftvollen 
Körper. Hinter knalligen Metallicfarben er-
wartet Sie das sprichwörtliche „Maul voll 
Wein“, das einfach Lust auf den nächsten 
Schluck macht.

■ Preis je Flasche: 9,95 € (13,27 €/1 l)
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Erhältlich als Probierpaket* 
6er 58,00 €statt 64,25 € 

12er 110,00 € statt 128,50 €

Probierpaket* zum Sonderpreis · Falls Sie in Ruhe zu Hause probieren möchten, nur 
zu! Das Paket ist als 6er oder 12er erhältlich. Sie haben die Wahl: 6er-Probierpaket 
58,00 €, 12er-Probierpaket 110,00 € (frei Haus) · Hotline: 0201-841322 oder 
info@weinhof-ruettenscheid.de · *Achtung: je Haushalt nur ein Probierpaket!

Alle
Weine ab4.9.2023erhältlich!
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Weinhof Rüttenscheid
Fridtjof-Nansen-Straße 16-18 · 45131 Essen · Telefon 0201-841322 · Fax 0201-841323

www.weinhof-ruettenscheid.de

Öffnungszeiten:
  Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

  Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

20. Wein-flohmarkt ab 28.9.2023

Am Samstag, den 23. September 2023 servieren wir Ihnen 
zu einem Glas Weisswein von der „Domaine Biscaye“:

Wolfsbarsch mit Mangold und Corizzo 
in Olivensugo, dazu Kartoffeltortilla

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches 
Baguette inklusive 21,50 €. Die Veranstaltung dauert von 

11.00 bis 15.00 Uhr. Bitte unbedingt reservieren, da die Plätze 
begrenzt sind. Telefon: 0201-841322
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Herbstlicher Hau-Wech 
und mach Platz Flohmarkt!
Wir laden Sie herzlich zum 20. Herbstflohmarkt ein. Wir machen viel, 
und manchmal zu viel! Aktionsweine, Jahrgangsreste und Lagerüber-
hänge müssen raus. Weihnachten wirft seine mächtigen 
Schatten voraus und wir brauchen, wie immer, dringend 
Platz. Wir trennen uns von vielen guten Bekannten zum 
„Lebewohl, mit Schmerzen Preis“. Es erwarten Sie Ein-
stiegspreise ab 3,50 € und Rabatte bis zu 50 Prozent.
Wir freuen uns auf Sie.

■ Beginn: Donnerstag, den 28. September 2023

bis zu 50%RABATT


