Weinh & {

R U TTENSCH

+++ Weinseminare 2017 +++

+++ Aufgrund der groRen Nachfrage starten wir im neuen Jahr nochmal mit einem Klassiker +++

Fr. 24.02.2017 (19:30 Uhr) Europas groRe Rotweine

* Die Klassiker des europaischen Rotweinanbaus - von den grof3en,
franzosischen Koryphéaen bis zu den noblen Tropfen Norditaliens. Die Kraft und
Dichte der Gewachse unter Spaniens Sonne und die Eleganz der deutschen
Spitzenqualitaten.

Sa. 25.02.2017 (18:00 Uhr) Wein Basics
* Grundseminar: Was Sie schon immer iber Wein wissen wollten -
Rebsorten, Weinbereitung, Klassifizierung, Sensorik und SpaR am Wein!

Fr. 24.03.2017 (19:30 Uhr) Giro d'ltalia
* Regionen, Rebsorten, Tradition einer der groflten und besten Weibaunationen -
die Vergangenheit und die Zukunft des ,Dolce Vita“ in Weil} und Rot.

Fr. 31.03.2017 (19:30 Uhr) Prickelndes!

* Lernen Sie mit uns die Vielfalt der Schaumweine in Theorie und Praxis kennen.
Was genau ist ein Prosecco, Winzersekt oder Crémant und was steckt hinter
dem Kult um die Champagne? Wir zeigen es lhnen gerne!

Fr. 28.04.2017 (19:30 Uhr) Weillwein - Friihlingserwachen

* Wir zeigen lhnen die facettenreiche Welt der hellen Weine in all ihren Spielarten.

Entdecken Sie die Unterschiede zwischen leicht & spritzig, wiirzig oder schwer &
konzentriert und woher diese spannenden Eigenschaften stammen.

Sa. 29.04.2017 (18:00 Uhr) Wein & Schokolade

* Wein & Schokolade kdnnen — richtig kombiniert — eine faszinierendes
Geschmackserlebnis darstellen. Wir zeigen Ihnen welche Kombinationen Spaf}
machen und wie man sie mit Verstand und allen Sinnen genieBen kann.

Fr. 05.05.2017 (19:30 Uhr) Wein Basics
* Grundseminar: Was Sie schon immer iber Wein wissen wollten -
Rebsorten, Weinbereitung, Klassifizierung, Sensorik und Spall am Wein!

45,- € p.P.

35,- € p.P.

39,- € p.P.

40,- € p.P.

38,- € p.P.

42,- €p.P.

38,- € p.P.

Eine Anmeldung, auch fir Gutscheininhaber, ist unbedingt erforderlich & verbindlich!
Baguette, Butter und Wasser sowie eine kleine Pausen-Vesper sind in der Seminargebihr

enthalten.



