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Namensforschung – Caves de Cruzy
Vorhang auf für einen wunderbar saftigen Weißen der Win-

zergenossenschaft von Cruzy. Die schmelzige Cuvée 
aus Colombard und Manseng nimmt mit ihrer üppi-
gen Frucht von Limetten und süßer Grapefruit Nase 
wie Gaumen sofort für sich ein. Rätsel gibt nur ihr 
Name auf. Militär- und Architekturhistoriker wissen 
natürlich gleich, dass es sich bei Les Courtines um 
die Verbindungsmauern zwischen zwei Wehrtürmen 
oder Bastionen handelt. Aber was in aller Welt haben 
die mit diesem Wein zu tun. Die Winzergenossen ga-
ben uns eine ebenso einfache wie verblüffende Erk-
lärung: Wir haben halt einen Namen gebraucht.

Preis je Flasche:                              7,95 € (10,60 €/1 l)

Schönheitswahl – 
Les Vignerons de l’Île de Beauté

Die Korsen sind schon ein bisschen eitel, aber eine 
Verkostung ist nun mal keine Misswahl. Insofern 
müssen sich die Winzergenossen von der Insel der 
Schönheit nicht grämen, wenn ihr Weißer „Terra 
Antica“ bei unserer Frühlingsweinverkostung „nur“ 
den dritten Platz belegt hat. Die Cuvée aus Char-
donnay und Vermentino wird mit ihrem knackigen 
Körper und ihrer wilden exotischen Frucht trotzdem 
viele VerehrerInnen finden. Mit seiner angenehm 

frischen Art ist er ein charmanter Begleiter zu Meeresfrüchten 
und gegrilltem Fisch oder einfach lauschigen Frühlings- und 
Sommerabenden.
Preis je Flasche                                         6,70 € (8,93 €/1 l)

Sommerschnäppchen – Caves Languedoc Roussillon
Tut uns leid, liebe Hobbygärtner und Selbstversorger, 
aber für das Geld können Sie so einen Wein nicht sel-

ber machen. Klappen Sie lieber die Liegestühle auf 
und genehmigen Sie sich ein Gläschen vom Haut 
Granier Blanc der Kooperative in Montpellier. Der 
saftige Weiße aus Grenache Blanc, Sauvignon und 
Colombard landete mit seiner duftigen Nase und 
Sauvignon-typischen Frucht nicht nur auf Platz zwei 
in unserer Blindverkostung, er war auch einer der 
günstigsten Weine im gesamten Feld. Wenn Sie trotz-
dem den Rücken krumm machen wollen, pflücken 
Sie lieber einen knackigen Salat dazu.

Preis je Flasche:                                        6,10 € (8,13 €/1 l)

Italienmacher – Azienda Agricola Giarola
Der Bianco di Custoza der Familie Giarola macht aus Bal-
konien ihr ganz privates Italien. Lassen Sie einfach 
die Sonne scheinen und der zauberhaft 
leichte Weiße macht aus Ihrem Freisitz eine 
Villa am Gardasee. Sein duftiges Bukett und 
die feine Zitrusfrucht sorgen zuverlässig für 
italienische Momente von Wanne-Eickel 
bis Essen. Und wenn Ihnen die Rebsorten 
Trebbianello und Garganega zu sehr nach 
böhmischen Dörfern klingen, dann ver-
suchen Sie den Chardonnay der Giarolas. 
Auch die allseits bekannte Burgunderrebe 
verströmt mit ihrer frischen Frucht einen 
Hauch von Dolce Vita.
Saint Valery Custoza:    7,80 € (10,40 €/1 l)
Corte Sant` Egidio:           5,95 € (7,93 €/1 l)
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Endlich Frühling
Der Winter war zwar ziemlich mild und der Dezember 
beinahe sommerlich, aber jetzt darf’s endlich wieder 
Frühling sein. Sie haben schon die Gartenmöbel ab-
gestaubt und wir gesichtet und verkostet, was draußen 
richtig Laune macht. Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen 
beim Probieren und einen wonnigen Lenz.

Elsass-Wochen im Weinhof Rüttenscheid 
Fachwerkhäuser, Sauerkaut, Störche und Edelzwicker – das sind die Stichwörter, die hartnäckig das Bild vom Elsass 
bestimmen. Dass die Zeit auch im Elsass nicht stehen geblieben ist möchten wir Ihnen mit Hilfe der Domaine Saint 
Remy aus Wettolsheim zeigen. Probieren Sie von Auxerrois bis zum Gewürztraminer die unglaubliche Vielfalt der 
Elsässer Weine. 

Vom 23. bis zum 28. Mai 2016 gibt es 10 Prozent Rabatt auf alle Elsässer Weine und Crémants.

10%RABATT
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Weinhof Rüttenscheid
Fridtjof-Nansen-Straße 16-18 · 45131 Essen · Telefon 0201-841322 · Fax 0201-841323

www.weinhof-ruettenscheid.de

Öffnungszeiten:
Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr · Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr

Do. 12:00 bis 20:00 Uhr · Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr

Am Samstag, den 21. Mai 2016 servieren wir 
Ihnen zu einem Glas „Les Courtines Blanc 2015“

Gambas Provencale auf 
geschmortem Fenchel und 
Rosmarinkartoffeln
Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches 
Baguette inklusive 16,90 €

Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt 
reservieren, da die Plätze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322

Kulinarische      Matinée

Jahrgangstreffen mit eindeutigen Angeboten
Johannes Selbach stellt seinen Jahrgang 2015 vor
Johannes Selbach und sein Weingut Selbach-Oster in Zeltingen müssen wir 
Ihnen nicht mehr vorstellen. Seit Jahrzehnten gehört er zu den Spitzen-

winzern an der Mosel. Am 21. Mai, ab 11.00 Uhr präsentiert Thomas Zimmermann, der Kellermeister des 
Weingutes, den Jahrgang 2015. Dank der exzellenten Qualitäten ist es ein Pflichtermin für alle Riesling-
Freunde und wie in jedem Jahr machen wir Ihnen wieder verlockende Subskriptionsangebote.

Der Jahrgang 2015 war an der Mosel ein Bilderbuchjahrgang. Das, was der schöne Sommer 2015 
versprach, hat der Herbst gehalten. Die Ernte erfolgte bei idealen Bedingungen, allerdings hätten die 
Mengen ein wenig größer sein können. 2015 präsentiert sich mit strahlender Frucht und knackiger 
Säure, die das Wasser im Mund zusammenlaufen lässt. 

Schauen sie auf ein Schlückchen vorbei und genießen Sie die Früchte harter, aber gekonnter Arbeit.

Zu Gast im WeinhofWEINGUT SELBACH-OSTER

Thomas Zimmermann
(Kellermeister)

PROBIER-

PAKET

28,00 €


