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Danke! Viele, viele Dankeschnappchen!

Dank Ihrer Hilfe war das Jahr 2012 fiir den Weinhof Riittenscheid ein voller Erfolg. Den Ausgrabungsversuchen der Stadt
Essen zum Trotz haben Sie den Weg in den Weinhof gefunden. Daftir an dieser Stelle meinen herzlichen Dank. Vertrauen
muss belohnt werden. Deshalb halten wir an der Tradition unseres alljéhrlichen Weinflohmarktes fest und verwéhnen Sie ab
dem 24. Januar wieder mit Vielen Dank Preisen. Auch unsere Lieferanten haben sich machtig ins Zeug gelegt und uns mit
tollen Angeboten (iberhéuft, die wir gerne an Sie weitergeben. Die beschriebenen Trépfchen sind nur ein kleiner Teil dessen,
was wir fir sie vorbereitet haben, aber das wissen Sie ja. Viel Vergniigen beim Probieren wiinscht das Team vom Weinhof.

Reihenweise Rote-Renner-Preise
Vom Winde verweht miisste die Uberschrift lauten, fiir das Weih-
nachtsgeschaft hatten wir einen Roten der Extraklasse bestellt:
Tempéte Occitane 2011, der Rote aus Merlot, Cabernet Sauvi-
gnon und Syrah sollte eigentlich unter dem Tannenbaum getrun-
ken werden, leider kam er nicht. Jetzt ist er da, und weil die
Genossen aus Carcassone geschlafen haben bekommen Sie ihn
fiir 6,95 € statt 9;95-€. Weil es soo schén war gleich noch einmal.
M. Serre spendiert eine Palette von seinem Flaggschiff Saint Lucie
d’Aussou Ladybird 2006 zum Dumpingpreis von 7,50 € statt
15,50—€. Grand Chemins Vielle Vigne 2011, moderne Technik
und alte Reben sind hier in Perfektion kombiniert. Ein Hammer
flir 4,90 € statt 6;96-€. Ein Briickenschlag der Extraklasse: Pont
du Diable aus Saint Guilhem le Désert ist ein Rotes Monument,
saftig und voll, besser geht’s kaum, bei uns zu haben fiir 4,70 €
statt 6;80-€. Rare Vinyards Malbec ist eine rote Bombe, spdt im
September 2010 gelesen und jetzt kriegen Sie ihn fiir 4,80 € statt
filr 8;56-€! Soluna 2010 Sangiovese und Cabernet Sauvignon
Danke Farnese Vini. Der Wein ist wunderbar. Voll und saftig, ital-
ienische Wiirze und franzgsische Eleganz, fiir Sie nur 4,95 € statt
8,;95-€. Danke auch fiir den Montepulciano DOC von der Mas-
seria Pietrosa. Bei 3,80 € statt 5,80-€. Oder wie ware es mal mit
einem lupenreinen Cabernet Sauvignon aus dem Curico Valley
in Chile? fiir 4,90 €, bitte unbedingt probieren.
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Uberhangmandate
Pecorino ist auch ein
Kése, wir haben aber
lieber Wein aus
der gleichnamigen |
Rebsorte  bestellt. |*
Und weil wir auch
den roten Montepul-
ciano gekauft haben ist
der Sonderpreis von 3,80 € statt 5;50-€ fiir |
die Flasche alles andere als Kise. Cococciola
ist die Rebsorte aus der die Genossen von
Farnese Vini diesen Weillen der Spitzenklasse
keltern. Auf extrem steilen Lagen
wachsen die Trauben aus denen Marco
Flacco mit viel Geschick dieses Meisterstiick macht.
5,90 € statt 9;95—€. Nun gibt der Weinhof
Rittenscheid mal einen aus. Weil es im letzten
Flohmarkt so schon war: Terrasse de la Mer
2011 zum Einkellern fir 4,95 €, danach
kostet er wieder 6;99—€. Leider haben die
Genossen aus Cruzy ein paar Paletten zuviel
vom weiflen Montplo mit thai-
landischen Rickenetiketten beklebt.
Glick fir uns, oder stort sie das?
Der Preis ist auf jedenfalls sehr gut:
3,80 € statt 4,65+€. Von Jean Louis
Despagne haben wir gleich zwei
Geschenke bekommen: Tour de
Mirambeau Entre deux Mers in
der 0,5 Liter Flasche fiir 4,60 €, oder wer lie-
ber auf grolem Fufs lebt: La Paysanne Blanc in
der 0,75 Liter Flasche fiir 4,90 €. Von der Loire,
aus dem Hause Ackermann, haben wir zwei
herrvoragende, saftige Sauvignon Weine ergat-
tert. Der eine typisch trocken, der andere etwas
milder, beide Cuveé des Princes zum Preis von
3,90 € je Flaschchen.
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Rosa Dreiklang fiir Schndappchenjager

Preisglinstige Rosé Weine zu finden ist alljahrlich die schwierigste Aufgabe im
Flohmarkt. Dieses mal hatten wir auch hier groBes Gliick. Einmal Vaucluse,
einmal Midi und einmal Loire. Ein echter Streifzug durch die wichtigsten Rosé-
Anbaugebiete. Von der Loire stammt der saftige und weiche Roche de Rosé
in bewdhrter AOC Qualitat, 4,50 € fiir einen ganzen Liter! Ist aller Ehren
wert. Vom Mont Ventoux stammt die Cuvée Trésors 2011. Knackig
und wiirzig kénnte er sie durch den Sommer bringen, wenn wir denn

Mit seinen 3,95 € ist e
fir Genuls ohne Reue.

i ¢ ? Kulinarische Matinée

DCIRTLN NSNS Am Samstag, dem 23. Februar 2013 servieren wir lhnen zu einem Glas Témpete Occitane 2011

duzierten Tropfen vorzustel-

len, von denen wir uns tren-

nen wollen. Kommen Sie Conf,’t de Canard

doch einfach auf ein Schliick-

chen vorbei, Sie werden tber- an Grand Mal‘nier Sauce
rascht sein... Bitte erwarten mit Wil‘Sing und hausge_

Sie an den ersten drei Floh- z
markttagen nicht die ge- maChten KartOffEIklélb)en L4 I
wohnte ausgiebige und inten- :
sive Beratung, wie wir sie im Die Portion kostet, ein Glas Wein,
Normalbetrieb pflegen. Salzbutter und ofenfrisches Baguette ’
inklusive 15,80 €

Alle  Angebote sind frei-
bleibend, vorbehaltlich der Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr.
Lieferfihigkeit der Winzer! Bitte unbedingt reservieren, da die Plétze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322
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