JAGD AUF RHOTER OKTOBER

Wir waren mal wieder auf der Jagd — nicht nach sowjetischen U-Booten
(unsere Zeitmaschine hat mal wieder gestreikt), daflir aber nach
spannenden Rotweinen von der sidlichen Rhéne. Flinf warmherzige
Rote, die Geschmacksnervenkitzel fur die beginnende kalte Jahreszeit
versprechen.

GRENZFRAGE - CELLIER DE MARRENON

Ob das Luberon in Sachen Wein noch zur Rhéne oder schon zur
Provence zahlt, ist eine rein akademische Frage. Praktisch knallt hier
vom zeitigen Fruhjahr bis zum Herbst die gleiche erbarmungslose Sonne auf die gleichen Rebsorten herab
wie im stdlichen Rhéne-Tal. Von kundiger Hand verarbeitet, kommen im Luberon dann feurige Rote heraus,
die das Herz erwdrmen, wenn es draulden nur noch brrr... ist. Ein Paradebeispiel ist der Grand Marrenon
der Cellier de Marrenon. Die Genossenschaftskellerei bewirtschaftet rund 80 Prozent der Anbauflache in
der Appellation Luberon und kann fur Ihren Flaggschiff-Wein daher aus dem Vollen schépfen. Nur die
besten Trauben von Grenache und Syrah kommen hinein und heraus kommt nach sechs Monaten Barrique-
Lager ein betdrender Roter, dessen kraftvollen Kérper Aromen von Cassis und roten Beeren neben Noten
von Rdéstbrot, Gewilrzen und Vanille umgarnen. Preis: 8.95 €

SCHON VERGEBEN - DOMAINE DE PELAQUIE

Leider wirbt schon ein bekanntes Versandhaus mit dem Slogan ,Es gibt sie noch, die guten alten Dinge*®
bei finanziell Sorgenfreien fir Lowtech in Vollendung und andere Sachen, die man nicht zwingend braucht.
Wir hatten den Spruch lieber fir Weine wie den Lirac von Luc Pélaquié benutzt. Ein Wein, der mehr den
Geruchs- und Geschmackssinn als das Geldvermdgen herausfordert. Einer, der nicht fir den Massenge-
schmack glatt gebiigelt wurde und trotzdem weniger als einen Zehner kostet. Lucs Lirac ist ein komplexer
Rotwein, der mit seinen vielschichtigen Aromen und seinen présenten Tanninen dem Geniel3er schon
etwas Weinverstand abverlangt, aber bis zum letzten Tropfen keine Langeweile aufkommen lasst.

Preis: 8,80 €
LANDADEL - PIERRE AMADIEU

Parvenis kdnnen es bei unseren franzésischen Erbfreunden zwar in der Politik zu etwas bringen, aber
nicht beim Wein. Hier entscheidet in erster Linie die Herkunft Gber die Karriere. Das ist nicht wirklich
demokratisch, schitzt aber bei Tisch vor peinlichen Uberraschungen. Im Kataster der franzdsischen
Weinbaubehdrde wird seid Generationen jeder einzelne Weinberg nach seiner Gute klassifiziert — als
Ursprung fur Tafelwein, Landwein und Qualitatswein besonderer Herkunft. Bei Letzterem gilt nun die fur
den Laien etwas undurchsichtige Regel: Je kleinrdumiger seine Herkunftsbezeichung ist, desto gré3er sein
Renommee. An der sudlichen Rhéne stehen daher die Weine mit der Bezeichnung Cétes du Rhéne auf
der untersten Stufe der Qualitdtsweine. Darliber kommen die Cotes du Rhone Villages — genau erfasste
Dorflagen, die fur ihre besondere Qualitat bekannt sind. Und die besten
dieser Dorflagen geniel3en das Privileg, den Dorfnamen als Her-
kunftsbezeichnung zu fihren. Eines dieser Dorfer ist Vacqueyras am
Sudrand der Dentelles de Montmirail. Hier macht Pierre Amadieu, bei
den Liebhabern groRer Rhéne-Weine fiir seine formidablen Gigondas
bekannt, einen ,Cru”, der durch sein subtiles Aromenspiel und seine
Eleganz besticht. Er fullt den Mund mit der Frucht von kleinen roten
Beeren, Wirznoten und einem Hauch von schwarzem Pfeffer. Alles
wird perfekt zusammengehalten von den im Eichenfass gezdhmten
Tanninen. Ein groRRer Roter, der nicht gleich mit der Tur ins Haus fallt,
aber umso nachhaltiger beeindruckt. Preis: 11.80 €




PRIMEUR PRIMEUR
(ab 21.0ktober)

Lange totgesagt, und doch
voller praller Lebensfreude.
Einst war der Primeurge-
nuss den Weinschaffenden
vorbehalten. Nach den An-
strengungen und Muhen
des Jahres diente er als Be-
gleiter des wohl-verdienten
Erntefestes. Aus Lust an der
Tradition und aus Freude
am unkomplizierten Trinkge-
nuss lassen wir uns und Ih-
nen dieses Trinkvergniigen
nicht entgehen.

Cuvée Chasseur Primeur:
3,90 €

Kulinarische
atinée
Wild im Weinhof

Am 30. ORtober servieren wir, zu einem
Glas "Ventoux"

Hivschpfeffer mit Wildbeerensahine,
Waldpilzen und hausgemachten Spdtzle.

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches Baguette inklusive 15,60 €.
Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr.

Bitte unbedingt reservieren, da die Portionen begrenzt sind. Tel.: 0201 841322
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Weinhof Rittenscheid i NI
45131 Essen, Fridtjof-Nansen-Str.16-18
Tel.: 0201/841322 - Fax. 0201/841323
www.weinhof-ruettenscheid.de

Offnungszeiten
Mo 15.00 bis 18.30 Uhr Falls Empfanger verzogen, nachsenden! Anschriftenberichtigungs-
Di-Fr 12.00 bis 18.30 Uhr karte mit%eugr Anschr%‘t! Falls unzustellbar, zuriick. 9ung
Do 12.00 bis 20.00 Uhr

Sa 10.00 bis 15.00 Uhr
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