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5 Exklusives Vergniigen — Weingut Walter Miiller
,Es sind immer wieder diese beiden Fasser, aus denen un-
ser bester Rivaner kommt”, erzahlte uns Stefan Miiller bei
unserem Besuch nicht ohne Stolz. Und nach der Ver-
kostung konnten wir ihm nur zustimmen. Die Proben
aus den besagten beiden Fuderfdssern entpuppten
sich als ein ungemein saftiger und siiffiger Weilwein,
der mit seiner pikanten Frucht einfach nur Lust auf
";, den nichsten Schluck macht. Mit nur 11,5 Prozent
= Alkohol darf er das auch. Dank bester Beziehungen
zu dem ehrgeizigen Jungwinzer konnten wir beide
Fasser fir Sie an Land ziehen und jetzt warten 2.400
Flaschen exklusiven Weinvergniigens auf Sie.

Preis je Flasche: 6,95 € (9,20 €/11)
l] Kunststiick — Cantina Zaccagnini

Einen ltaliener, bei dem selbst die notorisch
Frankophilen in unserer Verkostungsriege Top-No-
ten vergeben, bekommen wir selten auf den Tisch.
Frankreich und Italien sind mit Blick auf den Wein
eben verschiedene Welten.Die Cuvée dell’Abate
aus 100 Prozent Pecorino (kein Kése!) sorgte
bei unserer Frithlingsweinverkostung fiir einige
Ausrufezeichen in der Verkostungskladde. Mit
seinem muskuldsen Korper bietet er das sprich-
wortliche ,Maul voll Wein“, bestliirmt Nase
wie Gaumen mit Zitrusaromen und exotischer
Frucht und zeigt eine beeindruckende Lange.
Fir uns ist er der perfekte Sommerwein fir
,Fortgeschrittene”.

Preis je Flasche: 7,20€ (9,60 €/1 1)
5 Nebenerwerb — Kellerei Selbach

Johannes Selbach gehort, wie schon haufiger erwéhnt,

zu den Winzern die ,man” moselauf, moselab kennt und

umgekehrt kennt er in der Branche ,Hans und Franz”.

Da fallt es ihm nicht schwer fiir seine Kellerei, die er

I am unteren Ortsrand von Zeltingen betreibt, Partien

hochwertigen Traubenguts zu ergattern. Meist von

Nebenerwerbswinzern, die zwar iber hervorragende

Lagen, aber keinen eigenen Keller und das nétige

Know-how verfiigen. Daraus macht Herr Selbach

dann Weine, die zwar nicht den Namen seines

Weinguts tragen, daflir aber die Hand des Meisters

erkennen lassen. Einer davon ist der feinwirzige

Grauburgunder QbA trocken, der am Gaumen

mit reichlich Saft und Schmelz geféllt und ob-

- gleich ,trocken” nicht die Locher in den Socken

zusammenzieht.

7,40 € (9,87 €/11)

Preis je Flasche:

l] Endlich wieder da — Aussou Cabernet Sauvignon

Die Freunde warmer, vollmundiger Rotweine wissen es: Jean-
Paul Serres ist kein grofBer alter Mann des franzosischen Kinos,
sondern ein begnadeter Winzer. Die ganze Leidenschaft des
friiheren Wirtschaftsjuristen gilt heiSbliitigen grof’en Rotwein-
en aus den traditionellen Rebsorten des Corbieres. Eine kleine
Parzelle (2 Ha) seiner Domaine Sainte Lucie d'Aussou lasst tief
im Stiden jedoch etwas Bordeaux-Flair aufkommen. Hier ge-
deihen Jean-Pauls Cabernet-Sauvignon-Reben auf sandigen
und kiesigen Boden, wie sie eher typisch fiir den Médoc sind.
Auch im Endprodukt, das Jean-Paul nach zweijdhriger
Produktionspause endlich wieder exklusiv fiir uns auf
die Flasche gezogen hat, sind die Bodenbeschaffenheiten
noch spirbar: Ein Wein im sldfranzosischen Stil mit
Bordelaiser Touch. Der 2014er Cabernet Sauvignon ver-
eint die Kraft des Stidens mit der Eleganz der Westkdiste.
Mit seiner expressiven Frucht von roten und schwarzen
Beeren ist er nach etwa 30-miniitigem Atmen an der
Luft bereits jetzt ein exzellenter Trinkgenuss, seine
dichte Struktur und die runden Tannine versprechen
aber auch noch einiges an Lagerpotenzial. Dabei
ist der machtige Rote mit 13,5 Prozent Alkohol fiir
Corbiéres-Verhiltnisse fast schon ein Leichtgewicht.

Preis je Flasche: 7,95 € (10,60 €/11)

.] Zartfiihlend — Cantine Francesco Minini

Meist kommen die Weillen als arge Sauerlinge da-

her, weil die Garganega keine einfache Rebsorte ist.

Wenn aber der Magen grimmt, ist's mit dem Wohl-
geflihl schnell vorbei. In dieser Hinsicht empfind-
samen Zeitgenossen legen wir deshalb den Soave
der Cantine Francesco Minini ans Herz. Wegen
seiner milden Sdure wihlt der Klassiker aus 70
Prozent Garganega und 30 Prozent Trebbiano di
Soave lhr Innerstes nicht auf und macht mit seiner
duftigen Art und zarten Frucht von hellem Kern-
obst trotzdem richtig Laune.

4,95 € (6,60 €/11)

Preis je Flasche:

PROBIERPAKET ZUM SONDERPREIS

Keine Zeit oder zu weit entfernt?

Probieren geht iiber studieren. Bestel-
len sie doch einfach das ,Probier-
__paket” zur Aktion zum Preis von
30,00 € frei Haus (jeweils eine
~ Flasche aus diesem Angebot und
e cine Uberraschung). Einfach an-

: rufen oder per E-Mail bestellen:

info@weinhof-ruettenscheid.de.
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Elsass Wochen im Weinhof Ruttenscheld

Fachwerkhduser, Sauerkaut, Stérche und Edelzwicker — das sind die Stichwérter, die hartnédckig das Bild vom Elsass
bestimmen. Dass die Zeit auch im Elsass nicht stehen geblieben ist méchten wir Ihnen mit Hilfe der Domaine Saint
Remy aus Wettolsheim zeigen. Probieren Sie von Auxerrois bis zum Gewdirztraminer die unglaubliche Vielfalt der

Elsadsser Weine.
Vom 6. bis zum 20. Juni 2015 gibt es 20 Prozent Rabatt auf alle Elsdsser Weine und Crémants

Kulmarlsche (\PMatmee

Am Samstag, den 20. Juni 2015 servieren wir lhnen
zu einem Glas ,,La Bastide d Aussou” 2014*

Roastbeef Tranche auf
Roquefortcreme mit
Mangoldgemiise und Drillingen

Die Portion kostet, ein Glas Wein, Salzbutter und ofenfrisches
Baguette inklusive 16,90 €

Die Veranstaltung dauert von 11.00 bis 14.00 Uhr. Bitte unbedingt
reservieren, da die Pldtze begrenzt sind. Telefon: 0201-841322
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Offnungszeiten: An alle Haushalte mit Tagespost.
Mo. 15:00 bis 18:30 Uhr - Di.-Fr. 12:00 bis 18:30 Uhr '
Do. 12:00 bis 20:00 Uhr - Sa. 10:00 bis 15:00 Uhr



